
México e Italia, Calabria y Michoacán. 

Pasado, presente, futuro: cocinas regionales que irradian sabiduría 

IX Foro Mundial de la Gastronomía Mexicana 

Altomonte, Gerace y Reggio Calabria 

28 Noviembre – 3 Diciembre 2024 

Altomonte 

PROGRAMA PRELIMINAR 

Jueves 28 de noviembre 

19:00h: Inauguración oficial en el ayuntamiento 

Viernes 29 de noviembre 

10:00h – 10:45h: Introducción y presentación del IX FMGM 



PROGRAMA ACADÉMICO 

Viernes 29 de noviembre 

11:00h - 11:45h: La declaratoria de la Cocina Mexicana como Patrimonio de la Humanidad: El 
papel de la Cocina Michoacana en la Declaratoria de la Unesco. 

12:00h – 13:00h: Las cocinas regionales en las mesas del mundo: Raíces y horizontes 

13:00h – 15:00h: Receso15:00h - 15:45h: Políticas públicas, cocina tradicional y turismo 
gastronómico. 

16:00h - 16:45h: La regionalización del patrimonio culinario: Producción, consumo 
responsable y sustentabilidad. 

17:00h – 19:00h: Espacio de diálogo: i Consorzi della Calabria 

Sábado 30 de noviembre 

10:00h - 10:45h: El paisaje de los alimentos en México y en el Mediterráneo 

11:00h - 11:45h: El chile mexicano y la gastronomía del sur de Italia y Calabria 

12:00h - 13:00h: Participación territorial de género en las cocinas tradicionales italiana y 
mexicana 



13:00h - 15:00h: Receso 

15:00h - 15:45h: La industria alimentaria, los restaurantes y la cocina tradicional. 

16:00h - 18:00h Espacio de diálogo entre restauranteros mexicanos y productores en el 
exterior. 

Domingo 1 de diciembre 

10:00 - 10:45h: La fuerza de las cocinas como reclamo turístico 



CARRUSEL GASTRONÓMICO  
Demo Conferencias 

Viernes 29 de noviembre 

12:00h – 13:00h Combatir el Desperdicio Alimentario 

13:00h – 15:00h Receso 

15:00h – 16:00h: Ceremonias y rituales en torno a la cocina tradicional 

16:00h – 17:00h: Los chiles en Italia y México: cocina, conservas y desarrollo turístico y 
comercial 

Sábado 30 de noviembre 

10:00h - 11:00h: El pan en Calabria 

11:00h - 12:00h: El Maíz 

12:00h – 13:00h La diversidad culinaria en Calabria y Michoacán: orgullo regional y turismo 
de tradición 

13:00h - 15:00h: RECESO 



15:00h – 16:00h: La cebolla: protagonista de la cocina 

16:00h – 17:00h: La tradición que nos une: su majestad el cerdo 

Domingo 1 de diciembre 

10:00h – 11:00h: Mano a Mano: Pescados, mariscos y arroz 

Despedida Altomonte 

11:00h – 12:00h: De Calabria para México: cocinar el arte mexicano con productos 
calabreses 

12:00h – 12:15h: El Foro Mundial de Altomonte a Gerace 



El Foro Mundial en Gerace 

Lunes 2 de diciembre 

1. La cocina tradicional: Patrimonio cultural inmaterial de la Humanidad Sala de Tapices 
y Palacio Sant’Anna di Gerace 

09:30h – 10:00h: Saludos institucionales 

10:00h – 10:45h: La cocina: Patrimonio Mundial de la UNESCO en el mundo para un 
proyecto de diplomacia cultural internacional 

10:45h – 11:30h: Cultura alimentaria, identidad y desarrollo sostenible de los territorios: 
contar los patrimonios comunitarios 

11:30h – 12:15h: Entrevista 

12:15h – 14:30h: Saberes y sabores, convivencia, comida festiva. 



2. Cocina tradicional y producciones de identidad sostenibles: Los paisajes culturales 
de la memoria 

16:30h – 17:00h: Producción, paisajes culturales, estilos de vida y modelos académicos 

17:00h – 17:45h: Producción y cocina sostenibles. El pacto entre el hombre y la naturaleza. 

17:45h – 18:30h: La candidatura de la cocina italiana a la Lista Representativa de la 
Convención 2003 

19:00h: Cocina y música 

El Foro Mundial en Reggio Calabria 

Por anunciar


